Suppen und Salate

Kurbis con carne A

kraftiges Con Carne mit Hackfleisch, Kirbis,
Paprika, Kidneybohnen und Mais, verfeinert mit
Knaoblauch, Zimt und Tomate, dazu
Baguettescheiben

Leberknddelsuppe nach Art des Hause A8
Doppelte Rinderkraftbriihe mit Leberknédel,
bunten Gemuse Rauten und Blattpetersilie, dazu
ofenfrisches Baguette

Rote Beete Lachs-Carpaccio * P~

Lachsfilet in einer Beize von Rote-Bete,
Meerrettich und Wodka, an in Limetten Dressing
marinierten Feldsalat, frisch geriebenen Kren
und ofenfrischen Baguettescheibe

Gartensalate der Saison A~

Blattsalate in fruchtigem Hausdressing, mit
Roastbeef-Streifen rosa gebraten und
Speckpflaumen, dazu ofenfrischem Baguette

Brotzeit

Brotzeitplatte unserer Hausrducherei A-¢2815
Kaltgerducherte Spezialitdten vom
hausgebeizten Schweinefilet, Schinken,
Knackwurst und Cheddarkadse aus dem
Buchenrauch, dazu frisch geriebenen
Meerrettich, Treber-Brot, und Butter

Rustikales kaltes Bratenbrot A €7

Scheiben vom Schweinekamm auf Treber-Brot,
garniert mit Senf, GewUrzgurke, Meerrettich, rote
Zwiebelringe und Ei, dazu ein kleines
Salatbukett

Unser Klassiker:

Flammkuchen fir die kalte JahreszeitAe8
Belegt mit Creme fraiche,
Hahnchenbruststreifen, Birnenspalten,
Backpflaumen und Gorgonzola, garniert mit
mariniertem Feldsalat

Fisch, Vegetarisch, Vegan

Moaritzburger Karpfenfilet Strindberg Acoei8
Karpfenfilet aus der Teichwirtschaft in
Moritzburg, mit einer Senf-GewUrzgurken-Ei
Kruste gebacken, an feinen bunten Butter-
Gemuse Rauten und cremigen KartoffelpUree

Gefullte Forelle in der Folie gegart A°6-78
Forelle gefallt mit Limette, Minze, Oliven, Apfel
in Folie gegart, an Schwenkkartoffeln und
kleinem Salat

790€

720€

1550 €

1590€

1750 €

1590€

16,20 €

2390¢€

2190 €

Vegetarische Pasta A“¢#

Tagliatelle in einer Tomaten-LinsensoBe, mit
Wirfeln vom Halloumi, Paprika und Zucchini,
bestreut mit gerdsteten Mandeln

Vegane Mohren-Bulgur-Bratlinge *°
Mohren-Bulgur-Bratlinge auf einem Ragout von
buntem Gemdise in einer feinen SenfsoBe, dazu
Hafermilch-Kartoffelptree und Petersilie

Hauptgdnge

BBQ-Beef Burger nach Art des Hauses A&/8
Roastbeef Scheiben mit BBQ-SoBe in einem
Burgerbrétchen, belegt mit hausgemachter
Guacamole, Cheddar, Tomaten, Nachos und
Jalapenios, dazu Kartoffelspalten und Krauterdip

Gerolltes Knoblauch
SchweineschnitzelAtcH8
Schweinertickenschnitzel gefdllt mit Knoblauch
und Maronenmouse, in Semmelmehl gebacken,
an Raten Linsen-WeiBkraut-Gemuse, dazu
knusprige Bratkartoffeln und Jus

Hahnchen Stroganoff A8

Gebratene Streifen von der Hdhnchenbrust mit
Paprika, Champignons, Roter Beete und
Gewdrzgurke, in einer feinen Schmelzkasesol3e,
dazu in Butter geschenkte Krauter-Knopfle

Duftender Wiesenheubraten AC6!:8
Scheiben vom Schweinekammbraten in
Wiesenheu gebacken, an einer SenfsoBe, mit
Speckrosenkohl und SemmelkloB

Rinder-Tafelspitz in eigener SoBe
gegarthe's

Scheiben vom geschmorten Tafelspitz, mit
Butter-Marktgemuse, geschwenkten Kngpfle
und frisch geriebenen Meerrettich

Moritzburger Kalbsrahmgulasch®®

Saftig geschmortes Kalbsgulasch, in einer Pilz-
ThymiansoBe, mit GemUse von der Karotte und
Porree, an gebratenen Kartoffelscheiben

Dessert

Eisenberger Kaiserschmarrn frisch
gebackenAts

mit oder ohne Rosinen, an

Apfelmus

1550 €

1590€

1990€

18,50 €

1890 €

1950 €

2350€

2390¢€

10,50 €



